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Anderungen vorbehalten!

D = Diabetes, SK = Schonkost

Zum Friihstiick gibt es: Kaffee, Tee, Kakao, Milch, Fruchtsaft, verschiedene Brotsorten, Butter, Marmelade, Wir wiinschen Guten Appetit und Bleib's gsund
Honig, Joghurt, Miisli, Wurst, Kiise und Aufstriche.Personliche Anderungswiinsche fiir das Abendessen
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Abendessen bis 13.00 Uhr beim Pflegepersonal beziehungsweise in der Kiiche zu melden. MKQ@\ T{

Zum Mittagessen bieten wir bel Unvertriiglichkeiten oder auf Wunsch ein Alternativmenti an. Kiichenleitung Danijela Zidar, Diitologin Isolde Krapf und das gesamte Kiichenteam
s s S ges

Herkunftskennzeichnung:

Kalb- und Rindfleisch 100 9% Tirol (AT), Schweinefleisch und Gefliigel 100 9% Osterreich,

Milch und Joghurt 100 % Tirol (A1), sonstige Milchprodukte 95 % Osterreich und 5 % KU, Eier 100 9% Tirol (AT)
pasteurisierte Eier 100 % Osterreich
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