SPEISEPLAN SILBERHOAMAT KNAPPENANGER

06.04.2026 07.04.2026 08.04.2026 09.04.2026 10.04.2026 11.04.2026 12.04.2026
MONTAG IENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
7 Q A N S SR i q
oA g 1 RN ! - Komm Herr Jesu, sei Du unser Gast
und segne was Du uns bescheret hast.
Amen
el  iiE NS
Friithstiicksbuffet mit o - ) a— T o .
F Friihstiicksbuffet warmem Friihstiick: thsm;l%bu“d it Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet thskaSbUffet.mlt F
opf gekochtem Ei
Bauernomelette
Kartoffel- Karottenschoberl- ) Kiirbis- Klare Suppe mit
Tagessuppe . Tagessuppe Ringerlsuppe .
Gemiuisesuppe suppe cremesuppe Einlage
+ + + + + + +
M . M
1 | Osterschinken .. I
T B GrieRauflauf mit | i . i Lachs gebraten Tortellini mit Hackbraten mit |1
. Fruchtsauce | Tiroler Grostl mit| Gemiiselasagne (| mit gelbem Reis | Tomatensauce .
| Semmelkngdel Ei und Salat und Salat d Brokkoli d Sal Plree und N
é und Sauerkraut und Brokkoll e el Pariser Karotten é
SK: Salat
+ + + + + + +
Rum-Kokos- - . ..
Creme Kompott Obst Beerenmiisli Caramelpudding Pfirsich Melba Kuchen
Gurkenrahm- Goldwiirfel- .
Klare Suppe Eintropfsuppe Bulgursuppe
suppe suppe
A + + + + + A
s .. . .. Pellkartoffel mit . B
E Hiihner- gemischte kalte Gnocchi mit N N Mozzarella mit |E
N : - ] .. Hiittenkdse, Kartoffelgulasch N
Nudelsuppentopf || Braten mit Kren || Salbeibutter und | Tiroler Knodel I Tomaten und
D o (fan e ¢ . Butter und mit Wiirstl und WeiRbrot D
mit Bro und Bauernro armesan . eiBbro
Buttermilch Semmel
D: Brot D: Brot

D = Diabetes, SK = Schonkost

Zum Friihstiick gibt es: Kaffee, Tee, Kakao, Milch, Fruchtsaft, verschiedene Brotsorten, Butter, Marmelade,
Honig, Joghurt, Miisli, Wurst, Kiise und Aufstriche.Persénliche Anderungswiinsche fiir das Abendessen
erfiillen wir gerne. Wir bitten Sie, diese Bestellungen fiir Mus, Pudding, Brennsuppe, Omelette oder kaltes
Abendessen bis 13.00 Uhr beim Pflegepersonal beziehungsweise in der Kiiche zu melden.
Zum Mittagessen bieten wir bei Unvertriglichkeiten oder auf Wunsch gerne ein Alternativmenti an.

‘Wenn Sie Fragen zu enthaltenen Allergenen haben, gibt Thnen unser Kiichenpersonal gerne Auskunft.

Herkunftskennzeichnung:

Kalb- und Rindfleisch 100 % Tirol (AT), Schweinefleisch und Geﬂiigel 100 % Osterreich,
Milch und Joghurt 100 % Tirol (A1), sonstige Milchprodukte 95 % Osterreich und 5 9% EU, Eier 100 % Tirol (AT)
pasteurisierte Eier 100 % Osterreich
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Kiichenleitung Danyela Zidar, Diitologin Isolde Krapl und das gesamte Kiichenteam

Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen Guten Appetit
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