SPEISEPLAN SILBERHOAMAT KNAPPENANGER
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Frihstucks
F Eriihstiicksbuffet "war.me.s Fruhstuck: Frahstlcksbuffet mit Frithstiicksbuffet Frahstlcksbuffet mit Frithstiicksbuffet Fruhstucksbuffet. mit .
Rihrei mit Schinken auf Zopf Kompott gekochtem Ei
Toast
Kichererbsen- Bunte gebundene Griine
Tagessuppe Tagessuppe .. Couscoussuppe .
suppe Basensuppe Gemiisesuppe Veltlinersuppe
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T Serbisches gebackene Kartoffelplattin Zanderfilet Topfen- Gemilse- Plcc'at; milanese |
T | Reisfleisch mit Mause Fleischkise mit | mit Sauerkraut gebraten mit Laibchen mit mit I:m?te"‘; !
A Salat _ Piiree und Erbsen| Sk Kartoffelknodel Lauchrisottound | sauerrahmdip ERECUEL A
G SK: Buchteln + +Gemiise Zit butt Salat G
Vanillesauce + itronenbutter + SK: Naturschnitzel
+ + + ; + +
- - Himbeertopfen-
Sahnejoghurt mit . Gotter Speise
Mi L
Waldbeeren Ich Obst creme attella Kuchen
. Griine Klare Suppe mit . Haferflocken-
Winzersuppe . PP Gliickssuppe Krensuppe
R Cremesuppe Einlage suppe A
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N Résti mit V-\-Ielﬂwurstl mit GefullteﬂEler mit Schokopudfilng P:ellkartoffel mit . Bu!"lter Braunschwaiger- | -
D Buttermilch siiBem Senf und || Frischkase und LI mit Kése, Buttt?r und Rlpdflelschsalat Kartoffel- Eintopf| o
Breze Semmel Kirschragout Buttermilch mit Bauernbrot .
mit Brot
D: Brot D: Brot

Anderungen vorbehalten!

D = Diabetes, SK = Schonkost

Zum Fruhstiick gibt es: Kaffee, Tee, Kakao, Milch, Fruchtsalt, verschiedene Brotsorten, Butter, Marmelade, - . . _—
. A . - o n N Wir wiinschen Guten Appetit und Bleibt's gsund

Honig, Joghurt, Miisli, Wurst, Kise und Aufstriche.Personliche Anderungswiinsche fiir das Abendessen

erfiillen wir gerne. Wir bitten Sie, diese Bestellungen fiir Mus, Pudding, Brennsuppe, Omelette oder kaltes

Abendessen bis 13.00 Uhr beim Pflegepersonal bezichungsweise in der Kiiche zu melden.

Pl A [l ooy
Zum Mittagessen bieten wir bel Unvertriaglichkeiten oder auf Wunsch ein Alternativmenti an.

Wenn Sie Fragen zu enthaltenen Allergenen haben, gibt Ihnen unser Kiichenpersonal gerne Auskunft. Kiichenleitung Danijela Zidar, Diitologin Isolde Krapf und das gesamte Kiichenteam

TSSIEGEL

QUALITA
%

Herkunftskennzeichnung:

Kalb- und Rindfleisch 100 9 Tirol (AT), Schweinefleisch und Geflugel 100 9% Osterreich,

Milch und Joghurt 100 9% Tirol (AT), sonstige Milchprodukte 95 % Osterreich und 5 9% EU, Eier 100 9% Tirol (AT)
pasteurisierte Eier 100 % Osterreich




