SPEISEPLAN SILBERHOAMAT KNAPPENANGER

18.11.2024 19.11.2024 20.11.2024 21.11.2024 22.11.2024 23.11.2024 24.11.2024
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
S Nimm dir einen Farbenkasten
. . — helle Farben, gelb, rot, blau
Darm- Fit- Tag ¥ Mal ins Bild ein buntes Lachen
Der November ist nicht grau.
F ‘ Frijhstiicksé)uffet: Ham &||  Frithstiicksbuffet mit Frithstiicksbuffet Frihstiicksbuffet mait Frithstiicksbuffet Friihstiicksbuffet.mit F
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Tagessuppe Zucchini- Tagessuppe Eierstichsuppe || Chinakohlsuppe || Sternchensuppe | Backerbsensuppe
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M + + + + + + + M
I Beuschel mit Faschierte Schweins- I
T | Putenreisfleisch Milchrahm- Servietten- Kartoffelplattln || Zander gebraten Laibchen mit medaillons mit |-
T | mit Gerste, dazu strudel mit schnitten und mit Sauerkraut || mit gelbem Reis . Nudelnund |T
A . . Piiree und . A
Salat Vanillesaue Salat und Brokkoli . . eingemachten
G SK: Kalbsgeschnetzeltes || SK: Kartoffelknédel + Mischgemiise Frbsen G
+ + + Gemdiise + + +
+ Erdbeer- Schokopudding mit
Kom Milch Obst - Cognaccreme
ompott ¢ Miisli topfencreme Schlag =
ebundene Wiener :
Bulgursuppe Wurzelsuppe get ) GrieRsuppe
Gemiusesuppe Fisolensuppe Ve
A egiert A
+ + +
B + " B
Belegtes Brot Altwiener Warmer Pudding || Frankfurter mit || Pellkartoffel mit Graukdse mit - . .
N ; i Subpentonf mit g N Riibeneintopf mit| N
D | schén garniert, F:I?I Bbp mit Fruchtsauce | Brot und Senf, || Kise, Butter und Butter und Geselchtem mit |0
eibrot i Zwiebel und
dazu Tee dazu Tee Buttermilch Bauernbrot
D: Brot Semmel

D = Diabetes, SK = Schonkost

Zum Frihstiick gibt es: Kaffee, Tee, Kakao, Milch, Fruchtsaft, verschiedene Brotsorten, Butter, Marmelade,
Honig, Joghurt, Miisli, Wurst, Kise und Aufstriche.Personliche A11(161‘1111;3;3“1"1115(‘116 fiir das Abendessen
erfiillen wir gerne. Wir bitten Sie, diese Bestellungen fiir Mus, Pudding, Brennsuppe, Omelette oder kaltes
Abendessen bis 13.00 Uhr beim Pflegepersonal beziechungsweise in der Kiiche zu melden.
Zuam Mittagessen bieten wir bei Unvertriaglichkeiten oder aul Wunsch gerne ein Alternativmenti an.
‘Wenn Sie Fragen zu enthaltenen Allergenen haben, gibt Ihnen unser Kiichenpersonal gerne Auskunft.

Herkunftskennzeichnung:
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Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen Guten Appetit
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QUALITATSSIEGEL

Kiichenleitung Danyela Zadar, Didtologin Isolde Krapt und das gesamte Kiichenteam

Kalb- und Rindfleisch 100 % Tirol (AT), Schweinefleisch und Gefliigel 100 9% Osterreich,
Milch und Joghurt 100 % Tirol (AT), sonstige Milchprodukte 95 % Osterreich und 5 % EU, Eier 100 9% Tirol (AT)
pasteurisierte Eier 100 % Osterreich




