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Anderungen vorbehalten!
D = Diabetes, SK = Schonkost
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Zum Mittagessen bieten wir bei Unvertriglichkeiten oder aul Wunsch ein Alternativmenti an.
Wenn Sie Fragen zu enthaltenen Allergenen haben, gibt Ihnen unser Kiichenpersonal gerne Auskunft. Kiichenleitung Daniyjela Zidar, Diitologin Isolde Krapf und das gesamte Kiichenteam

Herkunftskennzeichnung:
Kalb- und Rindfleisch 100 9% Tirol (AT), Schweinefleisch und Gelligel 100 % Osterreich,

Milch und Joghurt 100 % '.!‘irol (AT, sonstige Milchprodukte 95 % Osterreich und 5 % LU, Eier 100 % Tirol (AT)
pasteurisierte Fier 100 9% Osterreich



